
ОПЫТ СОЗДАНИЯ  

РЕГИОНАЛЬНОЙ ИНФОРМАЦИОННОЙ 

СИСТЕМЫ УПРАВЛЕНИЯ 

ГОСУДАРСТВЕННЫМИ ЗАКУПКАМИ  

В САМАРСКОЙ ОБЛАСТИ  
(КАТАЛОГ ТИПОВЫХ ТОВАРОВ, РАБОТ, УСЛУГ) 



КАТАЛОГ ТИПОВЫХ ТОВАРОВ, 

РАБОТ, УСЛУГ 



 -  ДОКУМЕНТАЦИЯ О ЗАКУПКЕ ДОЛЖНА СОДЕРЖАТЬ 

ПОКАЗАТЕЛИ, ПОЗВОЛЯЮЩИЕ ОПРЕДЕЛИТЬ 

СООТВЕТСТВИЕ ЗАКУПАЕМЫХ ТОВАРА, РАБОТЫ, 

УСЛУГИ УСТАНОВЛЕННЫМ ЗАКАЗЧИКОМ 

ТРЕБОВАНИЯМ. 

 

-  ПРИ ЭТОМ УКАЗЫВАЮТСЯ МАКСИМАЛЬНЫЕ И 

(ИЛИ) МИНИМАЛЬНЫЕ ЗНАЧЕНИЯ ТАКИХ 

ПОКАЗАТЕЛЕЙ, А ТАКЖЕ ЗНАЧЕНИЯ ПОКАЗАТЕЛЕЙ, 

КОТОРЫЕ НЕ МОГУТ ИЗМЕНЯТЬСЯ. 

 

Статья 33. Правила описания 

объекта закупки 



 

 

 

 

Апельсины 

Апельсины должны быть целыми, без повреждения кожицы 

плода, без подкожной гнилости, увядания.  Упаковка: ящики 

(деревянные или из полимерных материалов, либо картонные 

коробки. Упаковка должна обеспечивать сохранность 

продукта при транспортировке и 

временном хранении.1 сорт ГОСТ 4427-82  

Размер плода по поперечному диаметру,  не 

менее 50мм.   
 

 

Сосиски 

Сосиски - соответствие ГОСТ Р 52196-2011, массовая доля 

жира не более 28% в натуральной оболочке.  

Длина сосисок не должна превышать 12 см. 

 

Крупа манная  

ГОСТ 7022-97. Крупа манная. Крупа должна 

разваривается в течение 5-10 мин., 

увеличиваться в объеме в 5-6 раз. Качество 

соответствует стандартам. Вкус - свежий, без посторонних 

привкусов. Запах - свойственный данному виду, без 

посторонних запахов, затхлости, прогорклости. Упаковка: 

полимерная пленка   0,750кг-5кг  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Говядина 

тушеная  

Тушенка. Жестяная банка по 325 гр. Кусочки массой менее 30гр. 

Вкус приятный, свойственный консервам данного вида, без 

постороннего запаха и привкуса. Внешний вид и консистенция: 

кусков - плотная, сочная, нежная; куски целые, поперечный срез 

кусков ровный; костей и плавников-мягкая. Кожных покровов-

целые, могут быть незначительные нарушения в местах 

соприкосновения и припекания к внутренней поверхности банки; 

бульона-жидкий с наличием добавленного масла. Цвет: мяса р - 

свойственный вареному мясу данного вида . бульона - светлый, 

может быть незначительное помутнение.. Консервы  натуральные с 

добавлением масла должны быть изготовлены в соответствии с 

требованиями ГОСТ 13865-2000, вырабатываться по 

технологической инструкции, регламентирующей рецептуру и 

технологический процесс производства, с соблюдением санитарных 

норм и правил, утвержденных в установленном порядке. Сырье и 

материалы, используемые для изготовления консервов, по 

показателям безопасности должны соответствовать санитарным 

правилам и нормам, установленным органами государственного 

санитарно-эпидемического надзора (СанПиН 2.3.2.1078-01 индекс 

1.3.2.) 



 

 

 

 

 

 

 

Яйцо 

куриное 

Яйцо куриное пищевое в скорлупе первой, или отборной или высшей категории, 

массой одного яйца не менее 55 г и не более 75 г, ГОСТ Р 

52121-03.  

Состояние воздушной камеры и ее высота 

должно быть: неподвижная, высота не 

более 4 мм.  

Состояние и положение желтка должны быть:  прочный, едва видимый, но контуры не 

видны, занимает центральное положение и не перемещается. Плотность и цвет белка 

должны быть: плотный, светлый, прозрачный. Скорлупа яиц должна быть чистой, без 

пятен крови и помета и не поврежденной. Содержание яиц не должно иметь 

посторонних запахов (гнилости, тухлости, затхлости и др.). Загрязненные яйца могут 

быть обработаны  специальными моющими средствами, разрешенными к 

применению уполномоченным органом в установленном порядке. Не допускается 

мытье яиц, предназначенных для длительного хранения. Не допускается содержание 

токсичных элементов, пестицидов, антибиотиков: левомицетин, Тетрациклиновая 

группа, Стрептомицин, Бицитрацин.. В продукте не допускается содержание 

радионулидов, Диоксинов БГКП (коли-формы), патогенные, в том числе сальмонеллы.  

Яйца должны храниться при температуре от 0 до 20 0С и относительной влажности 

воздуха 85-88 %.  

Яйцо куриное пищевое должно быть упаковано в картонные или пластиковые ячейки 

по 10-30 шт, которые уложены в картонные коробы (Каждое яйцо должно быть 

маркировано специальными средствами, разрешенными уполномоченными 

органами в установленном порядке для контакта с пищевыми продуктами. Средства 

для маркировки не должны влиять на качество продуктов. Маркировка яиц должна 

быть четкой, легко читаемой. Яйца должны быть маркированы методом 

штемпелевания, напыления или иным способом, обеспечивающим четкость 

маркировки. Высота цифр и букв, обозначающих наименование, категорию и дату 

сортировки, должна быть не менее 3 мм. На яйцах  в соответствии с требованиями 

ГОСТ Р  52121-2003 должно быть указано: вид яиц ( Д - диетические) категория (высшая 

– В, или отборная – О, или  первая – 1) и дата сортировки (число и месяц).  
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МОЮЩИЕ СРЕДСТВА: СОДЕРЖАНИЕ ПОВЕРХНОСТНО-АКТИВНЫХ 

ВЕЩЕСТВ (ПАВ) НЕ МЕНЕЕ 5-15%. 

 



ПЕРВАЯ ЧАСТЬ ЗАЯВКИ НА УЧАСТИЕ В ЭЛЕКТРОННОМ АУКЦИОНЕ ДОЛЖНА СОДЕРЖАТЬ 
-КОНКРЕТНЫЕ ПОКАЗАТЕЛИ, СООТВЕТСТВУЮЩИЕ ЗНАЧЕНИЯМ, УСТАНОВЛЕННЫМ 

ДОКУМЕНТАЦИЕЙ О ТАКОМ АУКЦИОНЕ, И УКАЗАНИЕ НА ТОВАРНЫЙ ЗНАК (ЕГО 
СЛОВЕСНОЕ ОБОЗНАЧЕНИЕ) (ПРИ НАЛИЧИИ), ЗНАК ОБСЛУЖИВАНИЯ (ПРИ НАЛИЧИИ), 
ФИРМЕННОЕ НАИМЕНОВАНИЕ (ПРИ НАЛИЧИИ), ПАТЕНТЫ (ПРИ НАЛИЧИИ), ПОЛЕЗНЫЕ 
МОДЕЛИ (ПРИ НАЛИЧИИ), ПРОМЫШЛЕННЫЕ ОБРАЗЦЫ (ПРИ НАЛИЧИИ), 
НАИМЕНОВАНИЕ СТРАНЫ ПРОИСХОЖДЕНИЯ ТОВАРА. 

Статья 66. Порядок подачи заявок на участие в электронном аукционе 



Каталог товаров 

1. Типовые ТЗ, с готовыми 

характеристиками закупаемых 

товаров 

2. Типовые (автоматически 

заполняющиеся) проекты 

контрактов  

3. Готовые (уже заполненные) 

первые части заявок участников 

 



- продукты питания: 

   - хлеб и хлебобулочные изделия 

   - фрукты, овощи 

   - соки, воды 

   - мясная продукция 

   - молочная продукция 

   - рыбная продукция 

   - бакалея и прочее 

- горюче-смазочные материалы 

- канцтовары 

- моющие и чистящие средства 

- перевязочные средства 

- расходные медицинские материалы (рентген пленка, реактивы) 

- расходные медицинские материалы (шприцы, иглы) 

- лекарственные средства (10 МНН) 

 

 

 

 

ОПТИМАЛЬНАЯ ГРУППИРОВКА 

ПО ВИДАМ ПРОДУКЦИИ  

В РАМКАХ ОДНОЙ ЗАКУПКИ 



 

 

- лекарственные средства (ЖНВЛП) 

- дезинфицирующие средства 

- лечебное питание, сухие молочные смеси 

- хозяйственные товары  

- автомобили (ВАЗ) 

- автомасла, автохимия 

- шины, диски 

- бланочная продукция 

 

 

 

 

 

ОПТИМАЛЬНАЯ ГРУППИРОВКА 

ПО ВИДАМ ПРОДУКЦИИ  

В РАМКАХ ОДНОЙ ЗАКУПКИ 



Страхование ОСАГО 

Прачечные услуги 

Охрана 

Техобслуживание и ремонт 

оргтехники 

Техобслуживание и ремонт 

медтехники 

Техобслуживание и ремонт 

автомобилей 

 

 

 

 

КАТАЛОГ РАБОТ, УСЛУГ 



Каталог работ, услуг 

1. Типовые ТЗ 

2. Типовые критерии оценки по 

конкурсам 

3. Типовые (автоматически 

заполняющиеся) проекты 

контрактов  

4. Объемы работ, услуг готовятся 

вне каталога по типовой форме 

и подгружаются в систему 

 



АЛГОРИТМ СОЗДАНИЯ ПОЗИЦИИ В 

КАТАЛОГЕ 
Шаг 1: специалист создает позицию в каталоге; 

             заполняет все поля, прописывая наименование и выбирая из соответствующих 
справочников ОКПД, ОКВЭД, ед. изм., а также выбирает тип товара (т/р/у) 



АЛГОРИТМ СОЗДАНИЯ ПОЗИЦИИ В 

КАТАЛОГЕ 

Шаг 2: заполняет позицию, сохраняет  и отправляет по маршруту 



АЛГОРИТМ СОЗДАНИЯ ПОЗИЦИИ В 

КАТАЛОГЕ 

Результат: позиция включена в каталог 



ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 
Каталог товаров 

Выбрать из справочника в поле «Номер позиции каталога» наименование позиции 



Каталог товаров 

Данные позиции каталога подставляются в поля лота плана-графика 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 



Формирование технического задания/ 

Рекомендуемой формы первой части заявки 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 



Формирование технического задания/ 

Рекомендуемой формы первой части заявки 
Выбрать формат документа 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 



Формирование технического задания/ 

Рекомендуемой формы первой части заявки 
 

Выбрать тип технического задания 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 



Формирование технического задания/ 

Рекомендуемой формы первой части заявки 
Открытие и подгрузка в состав документов автоматически заполненной формы 

 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 



Формирование технического задания/ 

Рекомендуемой формы первой части заявки 
Открытие и подгрузка в состав документов автоматически заполненной формы 

 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 



ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 



Формирование типового контракта с заполненными полями 

Единожды заполнить шаблоны реквизитов 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 



Формирование типового контракта с заполненными полями 

Генерация проекта контракта 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 



Формирование типового контракта с заполненными полями 

Выбрать шаблон контракта 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 

Признак сформированного документа 



Формирование типового контракта с заполненными полями 

Открытие и подгрузка в состав документов автоматически заполненной 
формы 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КАТАЛОГА ЗАКАЗЧИКОМ 

И ГЕНЕРАЦИЯ ТИПОВЫХ ФОРМ 



ИНФОРМАЦИОННЫЙ ПОРТАЛ 
WWW.WEBTORGI.SAMREGION.RU 

Руководство пользователя 



ИНФОРМАЦИОННЫЙ ПОРТАЛ 
WWW.WEBTORGI.SAMREGION.RU 

Типовые формы контрактов 



НОВЫЕ  

ВОЗМОЖНОСТИ КАТАЛОГА 

 

Совместные закупки товаров  

входящих в каталог 

 

 

 



НОВЫЕ  

ВОЗМОЖНОСТИ КАТАЛОГА 

Совместные закупки товаров входящих в каталог 

В совместную закупку включаются заявки заказчиков, 

территориально находящихся рядом, по товарам 

включенным в каталог в одной группе 



 

 ОРГАНИЗАТОРОМ СОВМЕСТНОЙ ЗАКУПКИ  
ЯВЛЯЕТСЯ УО, ПУТЕМ ПОДПИСАНИЯ СОГЛАШЕНИЯ 

После объединения заявок в сводную 
каждому участнику совместной закупки 
приходит уведомление о необходимости 

подписания соглашения о совместных торгах. 

 

С текстом соглашения можно 

ознакомиться в составе заявки  

 
 

На подписание соглашения 4 
календарных дня 

 

В противном случае заявка возвращается в 
фильтр «ОТМЕНЕННЫЕ» и ей необходимо 
пройти весь цикл заново (согласование ГРБС, 
рассмотрение специалистами ГУОТ) 
 



НОВЫЕ  

ВОЗМОЖНОСТИ КАТАЛОГА 
Совместные закупки товаров входящих в каталог 

Используется календарь закупок товаров 



НОВЫЕ  

ВОЗМОЖНОСТИ КАТАЛОГА 

Совместные закупки товаров входящих в каталог 

Специалистом УО автоматически генерируется из каталога: 

1. Общее техническое задание: 

• Суммируются идентичные позиции товаров 

• Разнарядка с местами поставки каждого заказчика 

• Сроки поставки товаров для каждого заказчика 

• Включены общие (типовые) условия поставки 

2. общая рекомендуемая форма заявки участника 

3. Включаются в документацию об аукционе: 

-обоснование цены и проект контракта каждого заказчика 



НОВЫЕ  

ВОЗМОЖНОСТИ КАТАЛОГА 

Расчет «Средней цены за единицу» (СрЦЕ) позиций каталога  

из реестра контрактов  

• Дополнение формы каталога полем «Средняя цена за 

единицу» 

• Авторасчет СрЦЕ из пяти последних сведений о 

заключенных контрактах в системе 

• Возможность установки блокирующего контроля при 

увеличении цены на %  (% варьируется) = 

нормирование по цене или препараты ЖНВЛП 

• Предупреждающий контроль при несоответствии цены 

за единицу СрЦЕ 



РАСЧЕТ СРЕДНИХ ЦЕН В КАТАЛОГЕ 

ТО ВАРО В  
  

 

 

 

 

 

 
 

Средняя цена формируется из сведений о заключенных контрактах 
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 Декабрь 2015 – Январь 2016 

 

 Загрузка через WEB-Торги сведений об исполнении 

контрактов  

 = 

 Автоматическая генерация файла  

 обоснование НМЦК 

 

 

О'кей, WEB-Торги 
 

 



    ЦЕЛИ, ДОСТИГАЕМЫЕ ЗА СЧЕТ ВНЕДРЕНИЯ КАТАЛОГА 

• Увеличение количества участников и уровня конкуренции 

• Ускорение и упрощение работы заказчика, УО и поставщиков 

• Объединение в совместные торги УО заявок заказчиков по 
идентичным группам товаров 

КАТАЛОГ ТОВАРОВ, РАБОТ И УСЛУГ  

РЕЗУЛЬТАТ 

• Оптимизация закупочной деятельности 

• Повышение прозрачности закупок, экономии и уровня 

конкуренции 



СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ!  


